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DER KREIS Junioren: Herbsttreffen in der Domstadt bei Liebherr

Leonberg, Dezember 2022. Die ,jungen Wilden® (Dijuwis) von DER KREIS trafen sich im
November 2022 beim Kuhlgeratespezialisten Liebherr in KéIn in dessen neuer Location in der
Rheinischen Allee.

Nach BegruRung durch Liebherr in Person von Jochen Roth (Sales Manager Kitchen and
Furniture Retail South Germany Appliance Division) und Antonio Fortugno (Product Training
Liebherr) und DER KREIS durch Regionalleiter Robert Kainz und Daniele Conedda ging es am
spaten Nachmittag hinaus in die Domstadt. Auf dem Programm standen eine
Brauhauswanderung mit Stadtfuhrung durch KéIn. Dabei erfuhren die Dijuwis beim Besuch von
vier Brauhdusern viel Wissenswertes Uber die Braukunst und Uber die alte Rémerstadt Colonia.

Am Folgetag, dem Tag 08.11., informierte Antonio Fortugno im Detail Uber die Firma Liebherr
von der Grundung im Jahre 1949 bis hin zur aktuellen Positionierung am Markt. Die
Unternehmensprasentation hat bei den Teilnehmern des Herbsttreffens Eindruck hinterlassen.

Denn kompetent prasentiert wurden den Junioren Themen wie Richtlinien Uber die
Energieverbrauchskennzeichnung und Grundlagen zum Kuhlen (,,Wie funktioniert ein
Kuhlgerat?*) nebst Einblick in die Kaltekreislauf — bzw. Kaltetechnologie. Nattrlich wurden auch
das aktuelle AulRendesign und die laufenden Produktserien (Pure, Plus, Prime, Peak) vorgestellt,
die mit sich steigerndem Komfort und cleveren Details vom Basismodell bis zum Highend
steigern. Da durfte auch der ,Monolith* nicht fehlen. Vorgestellt wurden zudem auch neue
Technologien im Dammbereich, die mehr Innenvolumen ermoglicht. Einhellige Meinung der DER
KREIS-Junioren: Innovative Liebherr Technologie trifft auf Highend-Design!

Antonio Fortugno, fuhrte die Junioren durch den 2022 fertiggestellten Showroom mit rund 400
m? Ausstellung und erlauterte jeweils die Funktionsweise der einzelnen Kuhlgerate. Im
Workshop-Charakter stellten die Junioren ihr neuerworbenes bzw. vertieftes Wissen per Vortrag
vor. Neben handfesten Informationen und Inspirationen fir die Praxis im Klchenstudio kam auch
der Spal? bei diesem Spitzen-Event nicht zu kurz:

Durchgefuhrt wurde einmal mehr der traditionelle ,,Dijuwi-Cup®, bei dem die Junioren u.a.
Geschicklichkeitstbungen machen mussten. In diesem Jahr hat der kurzweilige Wettbewerb
folgende Sieger hervorgebracht: 1. Platz: Daniel Scheffler (Kichen Centrum Ernst
Potschien/Tornesch), 2. Platz: Julia-Fee Thielsen (Kichen Galerie/Oeversee), 3. Platz: Christina
Cerny (Alles Kiiche GmbH/Gross-Enzersdorf in Osterreich) sowie Noah Schreckenberg
(Schreckenberg GmbH/Leverkusen)

Die Teilnehmer freuen sich bereits auf das kommende Wintertreffen, das vom 02. - 05. Februar
2023 im 6sterreichischen Maria Alm (Pinzgau) stattfinden wird.
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Bildunterschriften:

Bild_1:
Dijuwis v.l.n.r.: Antonio Fortugno, Noah Schreckenberg, Daniel Scheffler, Daniele Conedda,
Christina Cerny, Robert Kainz, Yaprak Narli, Christian Scheffler, Lea Scheibe, Fabian Clalien,

Edina Lang, Felix Haas, Lars Danz, Julia-Fee Thielsen und Jochen Roth (Liebherr)

Bild 2 —4:
Aufgabenstellung an die Teilnehmer: In Arbeitsgruppen ein neues Produkt zu entwickeln.
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